EL NUEVO EN BANDEJA..

..COCINA EN MINIATURA..

Les ofrecemos una fusion entre pintxo y plato tradicional para
poder degustar diferentes platos a precios muy ajustados!
0 simplemente picar algo con una buena copa de vino.

Buen provecho!
LAS BANDEJAS DE EN BANDEJA..

Cecina con aceite de Arbequina y almendras tostadas
Croquetas de txangurro con huevas de trucha

Brandada de bacalao con sus tostas y confitura de tomate
Briuats de pollo al aroma de azafran con pasas y verduras
Paquetitos de pato y puerro al estilo asiatico

Foie mi cuit con vinagreta de pifones

DE LA GRANJA Y SU HUERTA..

Tres tomates (tigre, kumato y amarillo) con atin de
almadraba en aceite y flor de sal

Mozzarella de bufala, ricola, tomate seco y anchoa

Hojas de espinacas con hummus y crujiente de bacon

caramelizado

Verduras braseadas con salsa Romesco

Nuestra crema del dia

HUEVOS, ARROCES Y PASTAS..

Huevo de corral con Ibérico y patatas al aroma de romero
Risotto de boletus al aroma de trufa negra

Risotto de almejas a la marinera

Tagliatelle negro con chopitos
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Nuestras CARNES en miniatura..

Solomillo de buey a la parrilla con verduras braseadas
con pimenton

Rabo de toro deshilachado con patatas a la brava
Hamburguesa de foie con cebolla caramelizada y chips de
Verduras

Solomillo ibérico confitado setas a la plancha y salsa
de Pedro Ximenez

Nuestros PESCADOS en miniatura..

Carpaccio de Mero con lima y aceite de sésamo
Bacalao confitado a baja temperatura con costra de
tomates secos, rucola y lasca de parmesano
Medallones de rape con salsa de almendras al azafran
y judias verdes salteadas

NUESTROS DULCES CASEROS

Bomba de chocolate

Strudel de manzana

Torrija con manzana y caramelo

Fruta de temporada con chocolate caliente
Tiramisu

Helados y Sorbetes

Estos precios incluyen el i.v.a
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